
L’unica mortadella cotta in tela di juta che ne conserva intatti profumo e fragranza
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L’idea, che Alcisa ha fatto propria, nasce in realtà intorno al 1300 a Bologna quando si 
raccontava che i “frates gaudentes” nel convento dell’Osservanza producessero, per 
importanti committenti,  una mortadella insuperabile per 

profumo e appetitosità. Il segreto stava nell’avvolgere 
la mortadella, prima della cottura, in un sacco di 

tela juta che contribuiva ad intrappolare il gusto 
e le fragranze che si sprigionavano intatte al 

suo consumo. Alcisa ha riscoperto questo 
sistema rielaborandolo in funzione della propria 

pluriennale esperienza ottenendone una 
mortadella dalle caratteristiche insuperabili. 
I ripetuti test effettuati, hanno confermato le 
aspettative, ed ora Alcisa è pronta ad offrire 
all’affezionata clientela ed ai consumatori una 

mortadella d’eccellenza, unica sul mercato
per armonia di gusto e qualità.

La Mortadella Due Torri Alcisa Gold Quality “Storica” è una mortadella a basso 
contenuto di grassi, leggera, e dall’aspetto unico, cotta nell’inconfondibile sacco 
di tela juta e perfezionata con le moderne tecnologie Alcisa. La “Storica” è la sola 
mortadella che si differenzia per quel profumo, quella fragranza e quella morbidezza 
che la rendono ineguagliabile.
La “Storica” è il prodotto adatto a chi vuole distinguersi e conferire alla propria 
attività un’immagine di categoria superiore.

Un brevetto esclusivo  che la renderà unica sul mercato
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